So einfach geht’s

Bons zu je € 3,00 fur Speisen erhalten Sie
an der Bonkasse und bei den Bonverkaufern,
die zu Thnen an den Tisch kommen.

Fur die Vorspeisen und Hauptgerichte
bendotigen Sie je zwei Bons, fiir Suppen und
Desserts je einen Bon.

Ubrige Bons konnen Sie an der Kasse
zuruickgeben.

Getranke bezahlen Sie bitte direkt an den
Getrankestanden.

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit.

Am Nachmittag
lassen wir das Fest ausklingen.

Zu Threr Unterhaltung
spielt ab 11.00 Uhr

(bei jeder Witterung)

die Spitzenkapelle
»Dixie's Treibhausventil«
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Die Nonnenhorner Gastronomie,
der Forderverein und
der Narrenverein Nonnenhorn
prasentieren
Gastlichkeit in Nonnenhorn

Die Wirte
aus Nonnenhorn
verwohnen Sie mit
kulinarischen Kostlichkeiten

Samstag, 3.9.2011

ab 11.00 Uhr am
romantischen Kapellenplatz

www.narrenverein-nonnenhorn.de
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Hotel Gasthof
»Adler«

Hotel Gasthof
»Zur Kapelle«

Hotel Restaurant
»Seewirt«

Hotel Restaurant
»Haus Am See«

Hotel Restaurant
»Torkel «

Ristorante
»La Gondola «

»Vietnam-House «
in der Weinstube
Flirst

Vorspeise

Schwabische Kéasesuppe
mit Majoran
und Rostbrotwrfel

Hausgemachte Maultaschen
von Bodenseefischen
an Basilikum-Riesling-Sauce

Schweinshaxerl Siilzle unter
der Haube von Meerrettich-
mousse mit Steirischem
Kerndl und Baguette

»Schwarzer« Saibling
auf Rettich-Salat

Salat vom Andelsbucher
Hochlandrind auf Carpaccio
von Bio-Pastinaken

mit Parmesan-Chip

Gegrillte Austernpilze
mariniert in Balsamico
ZitronensofRe

Dim-Sum

Als Dim-Sum bezeichnet man kleine
Happchen, die das Herz berithren. Aus der
chinesischen Kantonkiiche entlehnt, aber
auch in Vietnam sehr gerne gegessen.

Hauptgericht

Rosagebratenes Kotelette

vom Allgauer Hirschkalb mit feiner Pilzbutter,
Schwarzwurzel - Bohnengemuse

und Kartoffelpiree

Coq au vin von der Wildentenkeule
in Rotweinsauce mit Gemuse geschmort,
bunte Farfalle

Spiefd vom Koénigs-Korallfisch
und frischen Friichten
an rotem Thai-Curry mit Jasminreis

Backerl und Riicken vom Landle-Kalb
auf Wurzelgemuse
und Polenta-Raskas-Schnitte

Gebeizte Rehschulter aus heimischer Jagd
geschmort in Nonnenhorner Spatburgunder
und Balsamico mit frischen Pfifferlingen
auf handgeschabten Kiurbisspéatzle

Grune Ravioli mit Ricotta-Spinatfullung
in einer feinen Ricottasof’e

Felchen-Spielchen
knuprig gebraten, eine Spezialitat aus Hanoi
(genannt: CHA-CA-LA-VONG) serviert mit

aromatischen Reisnudeln und frischen Krautern.

Einmal probiert und flr immer verliebt.

Dessert

Omas Zwetschgenknddel
auf suf’en Broseln

Holunderbliten-Topfen-Terrine
an Kompott von Weinbergpfirsichen

Quark-Mousse mit frischen Himbeeren
und Orangen-Hippe

Schokoladen-Nuss-Schnitte
mit Vanilleeis und frischen Himbeeren

Sufses von Orangen
und Valrhona-Schokolade

Feine Panna Cotta
mit einer frischen ErdbeersofRe

Vietnamesische Babyananas

mit Kokos-Zimt-Sauce und Kokosraspeln



